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En el marco del Proyecto Jurisdiccional Desarrollo Profesional Docente,
Mediación Curricular en Alfabetización Inicial,

se realiza el presente trabajo realizado por los alumnos de Primer grado
“A”, Segundo Grado “A” Y “B” de la escuela Dr. José Francisco Mieres de la

ciudad de Cosquín.

Este trabajo se enmarca en el Proyecto Institucional denominado “Aromas
Serranos” llevado a cabo durante todo el ciclo lectivo 2011, trabajándose

todos los espacios curriculares: en especial las Ciencias Naturales y la
Lengua.

En el mismo se podrán apreciar una selección de diferentes actividades
realizadas para guiar, promover e incentivar el proceso de alfabetización de

este grupo de niños de entre seis, siete y ocho años.

Esta propuesta se asienta en la idea de que la escuela debe incorporar a los
niños a la comunidad de lectores y escritores, formarlos como ciudadanos
de la cultura escrita. Para lograr esto, la decisión fundamental se dio en

torno a cómo definir el objeto de enseñanza. Y esa definición supuso
considerar a las prácticas sociales de lectura y escritura como el objeto a

enseñar.

Todas las actividades que se propusieron estuvieron diseñadas y puestas en
marcha desde esta perspectiva.

Tanto las docentes de grado, como los alumnos del tercer año del
Profesorado de Educación Primaria del Instituto de Formación Docente
Sagrada Familia, de la misma localidad fueron los que diseñaron diversas

actividades y propuestas de enseñanza para lograr este producto.

Cabe destacar la guía continua y el apoyo de los equipos directivos de ambos
Centros Educativos, como así también de las Profesoras de Alfabetización

Inicial y de Práctica Docente III.
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Dice Mirta Castedo:
“Alfabetizamos  para lograr niños conscientes de un

mundo atravesado por la escritura, poderosos por ser
capaces de dominarla y felices por ser capaces de

disfrutarla…”
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¿CÓMO ES LA PEPERINA?

PEPERINA

MACETA
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¿CÓMO SON LAS PARTES DE LA
PEPERINA?

FLORES HOJAS

TALLO

RAICES

TIERRA
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¿CÓMO CRECE LA PEPERINA?

¿QUÉ NECESITA LA PEPERINA?

POCA  AGUA

PEPERINA

MACETA

LA PEPERINA NECESITA SOL
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NECESITA AGUA

PEPERINA NECESITA SOL.

REGAR LAS PLANTAS
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CORTAMOS LA PEPERINA.  (PODA)

BROTANDO HOY.
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 LA PEPERINA SIRVE PARA LA PANZA.

 LA PEPERINA SIRVE PARA LA GARGANTA.

 LA PEPERINA SIRVE PARA LA VISTA.

 LA PEPERINA SIRVE PARA CUANDO NOS LASTIMAMOS.

 LA PEPERINA SIRVE PARA CUANDO NOS TIRAMOS PEDOS.

¿PARA QUÉ SE UTILIZA LA PEPERINA?
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PEPERINA CUANDO TENEMOS
MOCOS.

PEPERINA

PARA LOS PEDOS.
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 LA PEPERINA SIRVE PARA LA PANZA.

 LA PEPERINA SIRVE PARA LA GARGANTA.

 LA PEPERINA SIRVE PARA LA VISTA.

 LA PEPERINA SIRVE PARA CUANDO NOS LASTIMAMOS.

 LA PEPERINA SIRVE PARA CUANDO NOS TIRAMOS  PEDOS.
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 EL TÉ NOS HACE BIEN A LA PANZA.

 EL TÉ NOS HACE BIEN A LOS OJOS.

 EL TÉ NOS HACE BIEN PARA LOS PARÁSITOS.

PARA LA PANZA.
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ANEXO

HACEMOS SAQUITOS DE TÉ DE PEPERINA.

ARMADO DE SAQUITOS DE TÉ DE
PEPERINA.

CONFECCIÓN DE ETIQUETAS.

11155515



OORRÉÉGGAANNOO

11166616



¿CÓMO CRECE EL ORÉGANO?

LAS PARTES DEL ORÉGANO

ASÍ CRECE EL ORÉGANO

NACE DE SEMILLA
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¿CÓMO SON LAS PARTES DEL ORÉGANO?

LA PLANTA DE ORÉGANO Y SUS
PARTES

LAS HOJAS SON VERDES Y CON
PELITOS

EL TALLO ES LARGO Y TIENE
PELITOS

TIENE UNA RAÍZ PRINCIPAL Y
OTRAS SECUNDARIAS QUE SON
CHIQUITAS

 SEMILLA
 TALLO
 HOJA

 FRUTA
 FLOR
 HOJA
 TALLO
 FRUTA
 RAÍZ
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LAS HOJAS RINCIPAL Y LA RAÍZ SECUNDARIA.

TIENEN PELITOS EN LAS HOJAS, Y TIENEN PELITOS EN LAS RAÍCES.

ESTO ES EL TALLO

ESTO ES LA HOJA

LA RAIZ TENÍA UNA
HORMIGA

RAÍZ PRINCIPAL
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¡EL ORÉGANO TIENE FRUTO!

LAS FRUTAS DEL ORÉGANO
SON REDONDAS, PARA QUE
CREZCA NECESITA SOL Y
AGUA

EN VERANO VIENE UN
FRUTO DE FORMA DE
GLOBO LA FRUTA ES DE
COLOR ROJO

EL TALLO SIRVE PARA
SOSTENER LAS HOJAS

 TALLO
 HOJA
 FLOR
 RAÍZ

22200020



ALGUNAS CARACTERÍSTICAS GENERALES

EL ORÉGANO
ES MUY
PERFUMADO

A VECES SE HIELAN, PERO CON RIEGO VUELVE A CRECER
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SOLEADOS

ORÉGANO
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NO NECESITA TIERRA MUY LINDA PARA CRECER
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CUANDO LA PLANTITA DE ORÉGANO TIENE FRÍO, LAS
HOJITAS SE PONEN COLORADAS.
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¿PARA QUÉ SE USA EL ORÉGANO?

EL ORÉGANO SE USA PARA LAS PIZAS, EL ORÉGANO SE USA PARA CURAR LA GARGANTA,
TAMBIÉN PARA TOMAR EL TE DE ORÉGANO, TAMBIÉN PARA TOMAR LA LECHE Y TAMBIÉN PARA
LA GARGANTA.
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MI MAMÁ, CUANDO YO ESTABA ENFERMO, ME DIO LECHE CON ORÉGANO Y CURÓ MI GARGANTA.
SIEMPRE ME CURA.
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UTILIZA

DIGESTIÓN

ORÉGANO
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LA USAMOS PARA LA PIZZA, LOS GUISOS, PARA LAS SALSAS, PARA EL CHIMICHURRI.
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EL ORÉGANO SIRVE PARA: PIZAS Y PARA SOPA, CARNE, POLLO. PARA HACER UN ACEITE DE ORÉGANO,
PARA LOS DOLORES DE CABEZA, DE GARGANTA Y DE ESTÓMAGO

 CABEZA
 GARGANTA
 ESTÓMAGO
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